Calduziti de celebrele indemnuri ale poetului Publius
Ovidius Naso, cu fiecare strop din vinul Domeniile
Ovidiu ne lasam purtati pe aripi de legenda sau pornim
intr-o incursiune pe urmele soldatilor romani care
acum 1500 de ani apdrau cu mandrie apeductul din
aceasta zona care alimenta cu apa cetatea Tomis.

Ne oprim pentru o clipa cu gandul la basilica in care se
inchinau primii crestini si la truda lor de a culege
roadele acestui pamant binecuvantat.

Astdzi, Domeniile Ovidiu culege aceste fragmente de
istorie prin fiecare strugure, prin fiecare raza de soare
care colindd aceste pamanturi, prin fiecare urma de pas
|asata printre randurile de vie si transmite mai departe
mostenirea naturald si culturald a acestui loc
fermecator, pentru c3, nimic nu este intamplator...
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Sauvig:s_on Blanc

DOC CMD MURFATLAR

Inchindm fiecare picatura
din vinul produs de
Domeniile Ovidiu solului si
zonei care are cele mai
remarcabile proprietati
pentru cultivarea si
cresterea vitei-de-vie.

Domeniile Ovidiu au un
“Terroir” ideal, insemnand
faptul ca este asezata pe
0 zona care indeplineste
toate calitatile distincte
ale unei zone viticole cum
ar fi traditia, clima, solul
si pozitia geografica.

www.domeniileovidiu.ro

SAUVIGNON BLANC - SEC

Vin proaspat, tanar, caracterizat
de un complex aromatic n care
se regasesc arome exotice, citrice,
mar verde, soc, ducandu-te cu
gandul la floarea de vita de vie.
Gustativ este racoros, usor de
baut, cu o aciditate echilibrata
si un post gust lung, fructat.
De o culoare galben verzui cristaling,
este perfect pentru a completa o
masa cu branzeturi, legume, sau
preparate din carne de pasare.

Temperatura de servire:
10-12 grade Celsius

CHARDONNAY - DEMISEC

Vin cu tipicitate de soi si de zong,
podgoria Murfatlar fiind
caracterizatd printr-o mineralitate
aparte, cu structura si onctuozitate,
insotite de un lemn foarte bine
integrat. Aromele te duc cu gandul
la caise coapte, piersici, citrice.

Stralucitor, cu tente galben aurii,
merge de minune cu preparate din
peste sau fructe de mare, mancaruri
untoase, nu foarte condimentate,
risotto sau supe crema.

Temperatura de servire:
10-12 grade Celsius

R OSE

Obtinut din cupajarea a trei soiuri
distincte, este caracterizat de
culoare pals, cristaling, cu arome
complexe amintind de mure,
zZmeur3, caisa alba.

Revigorant si catifelat, racoros, cu
o aciditate care 1l face sprintar si
vioi, se potriveste foarte bine cu
mancaruri mediteraneene, fructe
de mare, branzeturi maturate sau
aperitive.

Temperatura de servire:
10-12 grade Celsius

MERLOT & FETEASCA
NEAGRA - SEC

Un cupaj intre doud soiuri cu
valente diferite care se
completeaza reciproc,
rezultand un vin cu o culoare
intensa, violacee, bland si
prietenos, cu arome de fructe
rosii bine coapte, dulceata de
visine, prune uscate.

Cu o corpolenta medie, fing,
suava, cu tente de ciocolata
neagra, este un bun partener
pentru preparate din carne de
s OVIDIU miel, vitd, branzeturi maturate.

Temperatura de servire:
18 grade Celsius

C onnay

Merlot & Feteasca Neagra

DOC CND MURFATLAR
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Consumatorii nostri nu
se bucura doar de un vin,
se bucura de toata istoria
care cuprinde aceasta

zona minunatd a orasului
Ovidiu avand o istorie
milenara ce se dateaza
dinaintea venirii Romanilor.
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